
Abendkarte
22.12.11

Vorspeisen
Würzige Tomaten-Schaumsuppe mit Basilikum und Kürbiskernöl

5,90 €
Buttercrostini mit Wildlachs-Kaviar

7,90 €
Blattsalat-Variation mit sautierten Champignons

und Granatapfel-Vinaigrette
8,90 €

Hauptspeisen
Hausgemachte Lachs-Ravioli

mit Steinpilzen, Kirscharomen und Parmesan
13,90 €

Gänsekeule
mit Rosenkohl-Gemüse, Schwenkkartoffeln und Orangensoße

14,90 €
Maispoularden-Brust

auf geschmortem Spitzkohl und Steinpilzen
15,90 €

Forellenfilet
Meerrettich-Zitronengras-Kartoffelpurée und Rote-Bete-Emulsion

15,90 €
Irische Lammhüfte

mit  Cranberry-Rotkohl und Pariser Kartoffeln
16,90 €

Hausgemachte Hackfleisch-Pelmeni
mit Sauergurken-Streifen und Kräuter-Schmand

13,90 €
Desserts

Cappuccino-Creme-Brulée
4,90 €

Käse-Oliven-Schale
4,90 €

Feine Käse-Auswahl
8,90 €

Hausgebackener Kuchen
2,90 €





Menu du jour
17.12.11

Glas Sekt

&
Würzige Tomaten-Schaumsuppe mit Basilikum und Kürbiskernöl

&
Maispoularden-Brust

auf geschmortem Spitzkohl und Steinpilzen
oder

Forellenfilet
Meerrettich-Zitronengras-Kartoffelpurée und Rote-Bete-Emulsion

&
Cappuccino-Creme-Brulée

&
Espresso | Cappuccino

a 26,90 €



Immer ab 15 Uhr

hausgebackener

KUCHEN

frisch aus dem Ofen

a 2,50 €



Frühstücksbuffet
jeden Sonntag von 10:00 bis 13:00 Uhr

Rührei, Brötchen-Brot-Variation, Butter, Hausgemachte Konfitüre,
Honig, Müsli, Nutella, Joghurt, Obstsalat,

Käse-Auswahl, Serranoschinken, italienische Salami,
kleine kulinarische Überraschungen

a 9,90 €
Kinder zwischen 7 und 12 Jahre bezahlen die Hälfte

Extra Sonntagsangebot
Frischgepresster Orangensaft

3,90 €
Sonntags-Sekt

2,90 €



Weinkarte
Weißwein €/0,2l €
Riesling 2010 4,90 18,00/1l

trocken, Weingut Bös, Baden, Gutsabfüllung

Ribeton 2010 6,90 22,00/0,75l
Colombard-Sauvignon
trocken, Grapefruit-Aromen, Plaimont, Frankreich

Grau Burgunder 2010 26,00/0,75l
trocken, fruchtig, Weingut Bös, Baden, Gutsabfüllung

Sächsische Weißweine €/0,1l €
Goldriesling 2010 3,90 28,00/0,75l

trocken, Deutscher Qualitätswein
Tim Strasser, Meissen

Grauburgunder 2008 4,90 9,00/0,2l
trocken, Deutscher Qualitätswein
Piccolo-Flaschen, Winzergenossenschaft Meissen

Kerner 2010 28,00/0,5l
trocken, Deutscher Qualitätswein, Weingut Klaus Zimmerling
Pilnitzer Königlicher Weinberg

Rotwein €/0,2l €
Bordeaux 2009 5,90

trocken,“La Rose du Pin“, Frankreich

Dornfelder 2010 6,90 22,00/0,75l
sehr weich, Kirscharomen, Goldmedaille
Badischer Weinverband, Weingut Bös, Baden, Gutsabfüllung

Valpolicella Superiore 2008 28,00/0,75l
mittelkräftig, Rebsorte: Corvina, Rondinella und Molinara
Venetien Italien

San Nicolao 2010 28,00/0,75l
mittelkräftig, Kirscharomen, Rebsorte: Barbera
Piemont Italien

Rosé €/0,2l €
Badisch Rotgold 2010 4,90 18,00/1l

Cuvee aus Grauburgunder und Spätburgunder
Qualitätswein, trocken, Weingut Bös, Baden, Gutsabfüllung

Chateau Ventenac 2010 6,90 22,00/0,75l
Cuvee aus Cabernet Sauvignon und Grenache
ausgeprägtes Himbeer-Aroma, Frankreich
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